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Lliure Gracia

20 anos cocinando
oportunidades
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Productora
socia

MESCLADIS

En Mescladis
creamos oportunidades
para que todas las personas
podamos migrar
dignamente, promoviendo
el talento y apostando por
la gastronomia sostenible
COmo agente
de cambio

Productora de experiencias
Productora de conocimiento
Productora de empleo
Productora cultural



Los cuatro
pilares de 1a
sostenibilidad

Utilizamos la
restauracion sostenible
como agente de cambio

para promover empleo digno,
crear espacios de encuentro
y convivencia y fomentar
la sostenibilidad
medioambiental,
economica, social
y emocional

mescladis.org






Productora
de experiencias

MESCLADiS

Borrell

MESCLADiS

Bostik

MESCLADiS

Catering

mescladis.org



Aperitivos

Gilda (1ud) ® ® 1,50€
Pan con tomate (por persona) 1,50€
Pan tostado (por persona) 1,00€
Olivas ® @ 2,50€
Frutos secos & @ 1,50€
Patatas chips ® @& 2,50€
Chips vegetales ®) () 3,00€

Tapas

Surtido de quesos Claperol KMO 9,50€ /17,50€
Coronat, Origen, Garrotxa, Floral y
Azul con mermelada de temporada

Tapa de jamén Ibérico (§) 8,50€/16,50€
Anchoas del Cantabrico (&) 12,00€
Boquerones en vinagre (§) 8,20€
Croqueta casera (1ud) 2,00€
Pregunta por las variedades

disponibles!

Polpette di Pane (1ud) 2,00€
“Croqueta” de pan, queso

y albahaca

Empanada casera (1ud) 3,20€
iPregunta por las variedades

disponibles!

Pimientos de Padrén 5,50€
Bravas Mescladis 7,20€

Patatas al horno con mayonesa de
sriracha y BBQ

Huevos rotos con jamén 10,20€
Patatas al horno y jamén serrano

Boniato frito con mayonesa de 6,50€
sriracha

Tortilla de patata y cebolla 6,90€

caramelizada

Hummus de circuma 9,60€
Con crudités

Ensaladilla rusa con pan marroqui 6,20€
Patata, zanahoria, huevo, pimiento
asado, aceitunas y pan marroqui

Tumbet mallorquin @ @) 8,60€
Patata, calabacin, berenjena,
pimiento rojo y sofrito de tomate

*Debido a la estructura de la cocina y el servicio, es imposible evitar la contaminacion

cruzada de algunos alérgenos.

Aperitivos / Tapas



Restaure}ci(’)n
sostenible

Formacion e inclusion de personas en situacion
de vulnerabilidad

Trabajo en red entre entidades sociales

Compras en comercio justo y pequefios comercios locales
y empresas responsables

Gestion de zero waste

Maximo de producto ecoldgico y de temporada

Méximo cuidado del producto

Retorno social en proyectos culturales
y educativos de Mescladis

mescladis.org
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Ensaladas

Ensalada de burrata & (®) 9,20€
Burrata, tomate, rucula, avellanas

y pesto

Ensalada de manzana &) () 11,20€

Mezclum, manzana, vinagreta de
miel, pepino, cebolla macerada,
cebolla crujiente, reduccion de
balsamico y pasas de uva

Ensalada de queso de cabra ® (%) 12,50€
Mezclum, pepino, queso de

cabra caramelizado, reduccion

de balsamico, cebolla crujiente,

frutos secos

Tostadas al horno

Platos principales

Entrafia con chimichurri (%)
Con patatas al horno, chimichurri
y sal ahumada

18,50€

Salteado de verduras 12,50€

de temporada &) @)
Con tofu y salsa romesco

Milanesa de ternera napolitana 14,20€

Smash Mescladis 14,90€
Dos smash Burger de 80gr con

pan brioche, queso cheddar,

cebolla caramelizada y mayo

sriracha acompanada de papas

Bocadillos calientes

Khadijah

Berenjenas horneadas al estilo
marroqui, hummus y queso feta
en pan marroqui

8,90€

Bikini Mescladis
Jamoén y queso en pan marroqui
casero

5,60€

La Milanesa

Milanesa de ternera catalana con
pan brioche, queso edam, mayo
de sriracha y cebolla caramelizada

12,50€

*Debido a la estructura de la cocina y el servicio, es
imposible evitar la contaminacion cruzada de algunos
alérgenos.

Jamon serrano, tomate y ricula 7,60€
Queso de cabra con cebolla 10,20€
caramelizada y espinacas

Sobrasada con Brie y Miel 9,70€
Postres caseros

Tartas del dia 5,50€
(consulta opcidn sin gluten)

Pastel de zanahoria con 6,00€
frosting

Brownie de chocolate 6,50€
Miel y maté (%) 6,50€

Platos / Bocadillos / Postres



A e .‘ ’.“\ L

CRRBANRIRTETTe] Mescladss de Montjuic) es el
. Miode encuentro entre la gastronomia y
as expresiones artisticas que nos acercan a
la diversidad cultural de Barcelona.




Bebidas

Agua KmO

El agua que servimos, con o sin gas, ha sido
filtrada en el mismo momento de servirla.
Esta equilibrada, libre de quimicos, impurezas
y residuos. No ha sido envasada, almace-
nada, ni transportada. Es respetuosa con el
medio ambiente y colabora con la sostenibi-

lidad del planeta.

Café y tés

De origen organico certificado y sostenible.
El lacteo con el que elaboramos la seleccion

de productos es bio y ecolégico

Agua kmO - 75cl 2,00€
Agua con gas KmO - 75cl 2,00€
Agua para llevar 1,80€
Zumos

Bissap 3,50€
Té frio de flores de hibiscus

Ginger 3,50€
Zumo de piia ecoldgico con

jengibre

Zumos ecologicos Cal Valls 2,50€
Refrescos

Refrescos organicos 2,60€
Con ingredientes de comercio

justo, sin colorantes ni

conservantes de Cola, Cola O,

Naranja, Limay Icetea

Tonica 2,60€

Café solo 1,45€
Café con leche 2,10€
Americano 1,90€
Capuccino 3,20€
Cortado 1,80€
Carajillo 3,20€
*Suplemento leche vegetal 0,20€
*Suplemento hielo 0,10€
Tés e infusiones 2,50€
Cacaolat 3,20€
Cervezas Estrella

Caiia Estrella 2,50€
Quinto Estrella 1,80€
Caita Turia 2,75€
Quinto Turia 1,95€
Mediana Estrella 2,90€
Mediana Free 00 2,90€
Mediana Free 00 Tostada 2,90€
Mediana Clara 2,90€
Mediana Voll-Damm 2,90€
Mediana Daura 2,90€
Mediana Birra Mescladis 3,50€

Bebidas / Vinos



Aperitivos

Vermut Morro Fi 3,50€
Aperol Spritz 6,00€
Mimosa 7,00€
Espirituosos y licores

Gin Puerto de Indias 10,00€
Gin Rawal 11,00€
Gin Hendrick’s 12,00€
Whisky Ballantine’s 6,00€
Whisky J&B 6,00€
Whisky Jack Daniel’s 6,00€
Ron Havana 3 7,50€
Ron Cacique Aiiejo 7,50€
Ron Barceld6 Aiiejo 8,50€
Ron Brugal Aiiejo 8,50€
Vodka Smirnoff 6,00€
Vodka Absolut 7,00€
Tequila José Cuervo 6,50€
Baileys 4,50€

Limoncello 4,00€



Blancos

Tintos

Copa blanco de la casa ? 2,80€ Copa tinto de la casa ? 2,80€
Cooperativa Social L’Olivera Cooperativa Social L’Olivera
D.O. Costers del Segre D.O. Costers del Segre
Agaliu ® 430€ Tossudes ? 4,00€
Macabeo / Cooperativa Social i 19,80€ Garnacha, Syrah, Cabernet i 17,50€
L’Olivera, D.O. Costers del Segre Sauvignon y Monastrell /
Cooperativa Social L’Olivera
Blanc de Seré ? 3,80¢€ D.O. Costers del Segre
Macabeu, Parellac!a, GarrTacha i 16,50€ Naltres $ 450€
blanca / Cooperativa Social Cab t Sauvi Carif / 2050€
L’Olivera-D.0. Costers del Segre abernet auwglnon,y ~arinend i ’
Cooperativa Social L’Olivera
La Diferenta Blanc 21€ D.O. Costers del Segre
Macabeo, Malvgs,la manresana LaSimé 19€
y Pansera / Ladiferenta, Navas, G inicola del
D.O. Pla de Bages arnatxa negra / La Vinicola de
e Priorat, Gratallops, D.O.Q. Priorat
Trementinaire 33€
; ) Llavors 18€
Vino blanco l‘)rls.ado /,Garnacha Carifiena / Celler La Vinyeta,
blanca / Heréncia Altés, Batea, D.0. Emporda
D.O. Terra Alta e
Rosados Ancestral
Rosado L’Olivera ? 3,80€ Oniric 20€
Cooperativa Social L’Olivera j 15,00€ Xarel-lo, Muscat /
D.O. Costers del Segre Celler Entre Vinyes, Arbog,
Penedes (sin D.O.)
Vinos espec1ales Cava
Fins als Kullons (1L) 20€ L’Olivera Reserva 18,50€

Clarete / Xarel-lo, Sumoll

y garnacha blanca / Finca Parera,
Sant Lloren¢ d’Hortons, Penedés
(sin D.O.)

Salut (1L) 19€
Brisado / Sumoll, Cartoixa /

Celler 9+, La Nou de Gaia,

Tarragona (sin D.O.)

Macabeu, Parellada /
Cooperativa Social L’Olivera
D.O. Costers del Segre

Bebidas / Vinos



Alérgenos alimentarios
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SNACKS

Chips

Olivas

Gildas

Pan tostado

Pan con tomate

Frutos secos

Chips vegetales

TAPAS

Tabla de quesos

Tabla jamén

Croquetas

Polpette di Pane

Hummus de
curcuma

Tortilla de patata

Entraia

Boniato frito

Salteado de
verdura

Ensaladilla Rusa

Tumbet Mallorqui

Pimientos del
Padron

Bravas Mescladis

Huevos rotos

Anchoas

Boquerones

@ Cacahuete

Frutos secos Crustaceos Soya

@ Moluscos

Sésamo

Pescado

Apio

@ Huevo

Mostaza

@ Lacteos @ Diéxido de azufre

Altramuces

Gluten
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ENDALADAS

Ensalada de
Burrata

Ensalada de manzana

Ensalada de cabra

BOCADILLOS Y TORRADAS

Bikini Mescladis

Khadijah

Bocadillo de fuet

Bocadillo de jamén

La Milanesa

Smash Mescladis

Bocadillo de atin

Bocadillo de queso

Torrada de jamoén

Torrada de cabra

Torrada de
sobrasada

DULCES

Cookies

Brownie

Carrot cake

Mel i Mato






Nuestros proveedores

Cal Valls - Olivas, miel, zumos, salsa tomate
Ecocentral - Secos, carnes, conservas y legumbres
Brots Ecosocial- Fruta y verduras
Alternativa 3- Tés, azucar
Mas Claperol - Quesos
Birra 08 - Cerveza Mescladis
Ananda Root - Secos, especias
Distribuidora de mercat
Sabuma Gelateria - Helados ecoldgicos y artesanales
Frixen - Refrescos
Triticum - Pan
Rawal Gin
Ametller origen - Fruta, verdura, secos
Baluard - Panes
Cafés Novell - Café
La Llotja- Pescados
La Bassola - Carnes
La Ribera - Vermut Morro Fi
Viver Bel-Lloc - Huevos
L’Olivera - Vino
Ladiferenta - Vino
Heréncia Altés - Vino
Celler 9+ - Vino
Finca Parera - Vino
La Vinicola del Priorat - Vino
Celler La Vinyeta - Vino
Celler Entre Vinyes - Vino



MESCLAD1S

Catering

Ofrecemos nuestros
servicios de catering a
empresas, organizaciones
y particulares con un
modelo basado en la
sostenibilidad social
y mediombiental

NUESTRO CATALOGO

Contactanos

Si deseas mas informacion o solicitar un presupuesto,
puedes contactarnos a través del correo electrénico:
catering@mescladis.org
Tel. +34 645 89 3150



Productora
de experiencias

MESCLADiS

Productora
de empl

MBSCLADlS
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20 anos cocinando
oportunidades



